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AGAVERIA PREMIUM €15

FRESCO MEDITERRANEO

TEQUILA PATRON BLANCO

SCIROPPO TIMO LIMONATO HOME MADE
SUCCO DI LIMONE FRESCO

TOP CEDRATA TASSONI

Z
O
PIZZICO PUGLIESE CHUPITO SELECTION 5 =
T O
GIN ALL' OLIO D'OLIVA DI MASS SPESSETO SLANCO €}§/1§
SCIROPPO AL ROSMARINO HOM
SUCCO DI LIME FRESCO REPOSADO €8/12
MEDITERRANEAN TONIC €10/16
€ 8/12
€ 1214
PASSIONE MEZCALINO DRAGONES BLANCO €10/15
DRAGONES JOVEN € 25/40
MEZCAL MONTELOBOS SE AZUL PLATA €15/25
SUCCO DI LIME FRESCO SE AZUL REPOSADO €20/30
SCIROPPO D'ACAVE
ON JULIO ANEJO 1942 € 25/35
LAMPON|
APERITO CLASSIC DRINKS €10
APEROL Supplemento Premium Spirits a partire da € 2,00

TEQUILA PATRON BLANCO
SUCCO DI LIME FRESCO

FRAGOLE MOJITO . .
White Rum - Lime - Brown Sugar - Selz - Mint
SCIROPPO D'ACAVE

CAIPIROSKA
Lime e/o Strawberry e/o Passion Fruit - Vodka - Lime

CAIPIRINA
Lime - Cachaca - Sugar - Strawberry o Passion Fruit

NEGRONI
Bitter - Vermouth - Gin

NEGRONI SBAGLIATO
Bitter - Vermouth - Prosecco

info@agavibeach.it



AGCAVI

AMERICANO
Vermouth Rosso - Bitter - Selz

SPRITZ
Aperol efo Campari - Prosecco - Selz

St. GERMAIN HUGO
Fiori di Sambuco - Prosecco - Selz

VODKA
Tonic e/o Lemon e/o Redbull

GIN
Tonic e/o Lemon

LONG ISLAND ICE TEA
Rum- Vodka - Gin - Triple Sec - Sweet and Sour - Cola

PALOMA
Tequila - Lime - Pompelmo rosa Selz

PINA COLADA
Rum - Coconut - Pineapple

MOSCOW MULE
Vodka - Lime - Ginger Beer

MARGARITA
Tequila - Triple Sec - Lime

TOMMY'S MARGARITA
Tequila - Lime - Sciroppo d'agave

SPICY MARGARITA
Tequila - Lime - Jalapefo - Sciroppo d'agave

TEQUILA MANGO
Tequila - Mango - Lime - Ginger Beer
Crusta di sale alla paprika

DAIQUIRI
Rum - Lime - Zucchero

OLD FASHIONED
Whisky - Angostura - Zucchero

VODKA, GIN, RUM, AMARETTO, WHISKY SOUR
Distillato - Succo di Limone - Zucchero

ANALCOLICI BIO
con Succhi bio e Home Made Km O

TEQUILA BY THE BOTTLE

CASAMIGOS BLANCO € 120

Casamigos Blanco € una tequila 100% agave Blue
Weber, con pifas cotte lentamente in forni in
mattoni per esaltarne il gusto autentico. La
fermentazione extra lenta dona un profilo
aromatico ricco e unico. Cristallina, al naso offre
note di agrumi e agave dolce; al palato, vaniglia

e pompelmo. Elegante e pulita, & perfetta liscia

o in cocktail.

CASADRAGONES BLANCO € 180

Casa Dragones prodotta utilizzando agave Weber
varieta azul, coltivata per circa 8-12 anni. Le pifas,

dal peso di 12445 kg, vengono cotte a vapore per
36-48 ore, sprigionandol’agamiel, un liquido ricco

di zuccheri che viene poi fermentato e distillato.

La produzione ¢ legata allo stato di Jalisco, in
particolare alla citta di Tequila, mentre San Miguel

de Allende e considerata la “casa spirituale” del brand

CASA DRAGONES JOVEN € 600

Casa Dragones Tequila Joven & una tequila 100%
agave blu, ottenuta da una selezione di piante di
agave tequilana Welber varieta azul, coltivate per
8-12 anni. Le pinas, cotte a vapore per 36-48 ore,
rilasciano 'agamiel, fermentato e distillato con cura.

E una miscela di tequila blanco e extra afejo,
invecchiata 5 anni in botti nuove di rovere americano,
che dona eleganza e complessita. Al naso offre note
floreali, agrumate e di agave tostata, mentre al

palato spiccano vaniglia, spezie e pera, con un

finale pulito e nocciolato. Ogni bottiglia e firmata,
numerata e incisa a mano con la tecnica pepita.

CLASE AZUL REPOSADO € 400
Clase Azul Tequila Reposado € una tequila messicana
di alta qualita, prodotta con agave blu Weber coltivata
per 6-8 anni a Jalisco. Dopo una cottura lenta di 72 ore,
viene fermentata, distillata e affinata per 8 mesi in
botti di whisky americano. Dorata e aromatica,
sprigiona note di agave, vaniglia, arancia candita,
cannella, banana, nocciola e spezie. E racchiusa in un
decanter blu cobalto in ceramica fatto a mano dagli
artigiani Mazahua, emblema della tradizione messicana.
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